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CAHIER DES CHARGES
DE L'APPELLATION D’ORIGINE CONTROLEE
« MUSCADET »

AVERTISSEMENT

Cette modification du cahier des charges ne saurait préjuger de la rédaction finale qui sera retenue
apres instruction par le comité national des appellations d’origine relatives aux vins et aux
boissons alcoolisées, et des boissons spiritueuses de FINAQO, sur la base notamment des résultats
de la procédure nationale d’opposition.

Les oppositions éventuelles qui seront formulées dans le cadre de la présente procédure ne
peuvent porter que sur les éléments modifiés du cahier des charges :

- Les modifications apparaissent dans le corps du texte en caractéres gras.
- Les dispositions proposées a la suppression apparaissent en caracteres barrés XXX
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Cabhier des charges de I'appellation d’origine confilée
« MUSCADET »
homologué par le décret n° 2011-1569 du 16 novemk2811, JORF du 19 novembre 2011

CHAPITRE '
I. — Nom de I'appellation

Seuls peuvent prétendre a I'appellation d'originatdlée « Muscadet », initialement reconnue par le
décret du 23 septembre 1937, les vins répondandiaprsitions particuliéres fixées ci-apres.

II. — Dénominations géographiques et mentions com@entaires

21°- Le nom de I'appellation d’origine contrdlée petreécomplété parlies mentiors « primeur » ou
« nouveau » pour les vins répondant aux condititenproduction fixées poutreettesmentiors dans
le présent cahier des charges.

32°- Le nom de I'appellation d’origine contrdlée petre&complété par la dénomination géographique
« Val de Loire » selon les régles fixées pour lisdition de cette dénomination géographique dans le
présent cahier des charges.

lll. — Couleurs et types de produits

L'appellation d'origine contrdlée « Muscadet », qiétée ou non par les mentionssus—lies,
« primeur » OU « houveau », est réservée aux Vames tranquilles.

IV. — Aires et zones dans lesquelles différentes @mtions sont réalisées

1°- Aire géographique

as-suroutes les étapes de la production ont lieu dansalte géographique
approuveée par I'Institut national de I'origine et de la qualité lors de la séance du comité national
compétent du 15 juin 2017. Le périmetre de cette rai, a la date d’approbation du présent cahier
des charges par le comité national compétent, enge le territoire des communesu parties de
communessuivantesur la base du code officiel géographique de 'aneé&018:
- Département de la Loire-Atlantigudigrefeuille-sur-Maine, Ancenis—AnetBarbechat,Basse-
Goulaine, Le Bignon, La Boissiere-du-Doré, Bouapnugdenais, BourgheufenRetz, Brains,
Carquefou, Le Cellier,ta—ChapelBasseMer; La Chapelle-Heulin, Chéateau-Thébaud, La
Chevroliere, Clisson, Corcoué-sur-Logne, Coufidyatte-sur-Loire, Frossy, Geneston, Gétigné
(partie), Gorges,La Haie-Fouassiére, Haute-Goulaine—ta—H@-Fouassierel e Landreau, Legé
(partie), Ligné (partie), La Limouziniére, Le Loroux-Bottereau, Maisdon-8évre, Mauves-sur-
Loire, MésangerMonniéeres, Montbert, Mouzillon, Oudon, Le Palleg-Pelerin,La Planche, Pont-
Saint-Martin, Port-Saint-Pere, La Regrippiére, LanfRudiere, Remouillé;—Rez8aint-Aignan-de
Grandlieu, Saint-Colomban, Sainte-Pazanne, Saaur&isur-Maine, Saint-Géréon—Saifarblon,
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Saint-Hilaire-de-Clisson, Saint-Julien-de-ConcellesSaint-Léger-les-Vignes,  Saint-Lumine-de-
Clisson, Saint-Lumine-de-Coutais, Saint-Mars-de#@sy Saint-Philbert-de-Grand-Lieu, Les
Sorinieres, Thouaré-sur-Loire—Feuvoi¥air-sur-Loire, Vallet, Marades, Vertou, Vieillevigne
(partie), Villeneuve-en-Retz pour le seul territoire de la commune déléguée de Bourgneuf-en-
Retz (partie).

- Département de Maine-et-LoireMauges-sur-Loire (pour le seul territoire des commuoes
déléguées de La Chapelle-Saint-Florent et Saint-Fient-le-Vieil), Orée d’Anjou (pour le seul
territoire des communes déléguées dBouzillé, Champtoceaux—ta—ChapeSaintFlerent, Drain,
Landemont, Liréet La Varenne) Sévremoine (pour le seul territoire des communes bgyuées de
Saint-Crespin-sur-Moinet SaintFlorentle-Vieil: Tillieres) La-Varenne

- Département de la VendéeCugand (partie), Rocheserviére, Saint-Hilaire-de-Louldpartie),
Saint-Philbert-de-Bouaine.

L’Institut national de I'origine et de la qualité dépose auprées des mairies des communes retenues
en partie les documents graphiques établissant lebmites de I'aire géographique ainsi
approuvée. Ces documents cartographiques sont cotigbles sur le site internet de I'Institut
national de l'origine et de la qualité.

2°- Aire parcellaire délimitée

Les vins sont issus exclusivement des vignes stuis l'aire parcellairele productiontelle
gu’approuvée par I'Institut national de l'originé de la qualité lors des séances du comité national
compétent des 3 et 4 novembre 1994, des 25 et 2B00A,etdu 19 mai 201 &t du 20 juin 2018

L’Institut national de I'origine et de la qualité&pose aupres des mairies des communes mentionnées
au 1° les documents graphiques établissant les limigeseflaires de l'aire de production ainsi
approuvée.

3°- Aire de proximité immédiate

L a|re de prOX|m|te |mmed|ate définie par derogatpour la V|n|f|cat|on et Ielaborat|on des vmls

de la
memren—@uphe» est constltuee par le terr|t0|re des commumaspartles de communesuivantes
sur la base du code officiel géographique de I'aneé€018:

- Département de la Loire-AtlantigueArtheorenRetz, La Bernerie-en-RetBouguenais,Boussay,
Chaumes-en-Retz La—ChapelleSaintSauvedr,Chauvé, Cheix-en-Retz—ChemékresnayenRetz,
Le-FresnesurLoire; Frossay, Gétigné (partie), Legé (partie), Ligné (pdie), Loireauxence (pour
le seul territoire des communes déléguées de La Giale-Saint-Sauveur et Varades)Machecoul
Saint-Méme, La Marne,Mésanger, Montrelais, Les Moutiers-en-Retz, Paube Pellerin, Pornic,
Rezé, Rouans, Saint-Etienne-de-Mer-Morte, Saint-HilaleeChaléons—SaiMémele-Feny, Saint-
Pére-en-Retz, Saint-Viaudlouvois, Vieillevigne (partie), Villeneuve-en-Retz(pour le seul
territoire des communes déléguées de Bourgneuf-ere (partie) et Fresnay-en-Retz)yue.

- Département de Maine-et-LoireBeaupréaten-Mauges (pour le seul territoire des communes
déléguées de Beaupréaet Gesté) Ingrandes-Le Fresne sur Loire (pour le seul terribire de la
commune déléguée du Fresne-sur-Loire), Mauges-sumlre (pour le seul territoire de la
commune déléguée du Marillais), Montrevault-sur-Eve (pour le seul territoire des communes
déléguées dd.a Boissiére-sur-Evre, La Chaussaire, Le Fief-Bguve Fuilet,-GestélLe-Marillais,
MentfauconMentigné, Montrevault, Le Puiset-Doré,—Sai@hristophda-Couperie, SaintGermain
surMoine, SaintlbadrentdesAutels, Saint-Pierre-Montlimartet Saint-Rémy-en-Mauges)Orée
d’Anjou (pour le seul territoire des communes délégées de Saint-Christophe-la-Couperie,
Saint-Laurent-des-Autels etSaint-Sauveur-de-Landemon®gvremoine (pour le seul territoire des
communes déléguées de Montfaucon-Montigné et Sai@ermain-sur-Moine).

- Département de la Vendé€ugand (partie), Montaigu, Saint-Etienne-du-Boi§aint-Hilaire-de-
Loulay (partie).

V. — Encépagement
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1°- Encépagement

Les vins sont issudd-sedldescépags suivants :

- cépage principal :melon B ;

- cépage accessoire : chardonnay B.

2°- Regles de proportion a I'exploitation

La proportion du cépage accessoire est inférieurauctégale a 10 % de I'encépagement.

La conformité de I'encépagement est appréciée sua ltotalité des parcelles de I'exploitation
produisant le vin de I'appellation d’origine contrdlée.

VI. — Conduite du vignoble

1°- Modes de conduite

a) - Densité de plantation

Les vignes présentent une densité minimale a laailan de-6605000pieds par hectare.
L’écartement entre les rangs est inférieur ou agab02,20 métres et I'écartement entre les pieds sur
un méme rang est compris entre 0,90 metre et 1¢t@em

b) - Regles de taille

DISPOSITIONS GENERALES

Les vignes sont taillées avec un maximum de 14 freuncs par pied :

- soit en taille courte & courson avec un maximerd doursons par pied ;

- soit en taille guyot simple ou double.

La taille est achevée avant débourrement ou stage’Bchelle d’Eichhorn et Lorentz.

DISPOSITIONS PARTICULIERES

Quel que soit le mode de taille, les vignes peugénet taillées avec 4 yeux francs supplémentaiaes p

pied, sous réserve qu'au stade phénologique camdspt a 11 ou 12 feuilles le nombre de ramegaux
fructiferes de I'année par pied soit inférieur @aléa 14 auv-nombre-dyeuxfrancs—maximum-deéfini
pourlesregles-de-taille

c) - Régles de palissage et de hauteur de feuillage

Pour les vignes taillées en guyot simple ou doublé| de fer servant de liage des longs boisfigét
a une hauteur maximale de 0,70 metre au dessud.du s

Pour les vignes conduites en mode « palissagereleve », les fils de fer releveurs sont positiegnaé
une hauteur minimale de 0,90 métre au dessus du sol

La hauteur de feuillage est au minimum égale a :

- 0,6 fois I'écartement entre les rarigssque cet écartement est inférieur ou égal a )3nétre ;

- 0,65 fois I'écartement entre les rangs lorsque técartements est supérieur a 1,50 métre.

La hauteur de feuillage-étaest mesurée entre la limite inférieure du feuillagebée a 0,30 metre au
moins au dessus du sol, et la limite supérieun@geage.

d) - Charge maximale moyenne a la parcelle
La charge maximale moyenne a la parcelle est 82000 kilogrammes par hectare.
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A, CHARGE MAXIMALE MOYENNE-ALA
APPELLAHON-D'ORIGINE- CONTROLEE; PARCELLE
MENHON {kilogrammes-par-hectare)
lationd oriai 51 I
Mention«surlies 10000

e) - Seuil de manquants

Le pourcentage de pieds de vigne morts ou manquasésa l'article D. 645-4 du code rural et de la
péche maritime, est fixé a 20 %.

f) - Etat cultural de la vigne
Les parcelles sont conduites afin d’assurer unétancultural global de la vigne, notamment soh éta
sanitaire et I'entretien de son sol.

2°- Autres pratiques culturales
Afin de préserver les caractéristiques du milieyspjue et biologique qui constitue un élément
fondamental du terroir, un couvert végétal est teain sur les tourniéres qui entourent les parcdies
vigne appartenant a I'aire parcellaire délimitée.
3°- Irrigation
L'irrigation est interdite.
VII. — Récolte, transport et maturité du raisin
1°- Récolte
Les vins proviennent de raisins récoltés a bonrtenité
La date de début des vendanges est fixée selalislgssitions de I'article D. 645-6 du code ruratiet
la péche maritime.
2°- Maturité du raisin
a) - Richesse en sucre des raisins

Ne peuvent étre considérés comme étant a bonneit@dés raisins présentant une richesse en sucre
inférieure 4153 grammes par litre de modt.

APPELLATION-D'ORIGINE CONTROLEE. RICHESSE EN-SUCRE DESRAISINS
MENTION {grammes-partitrde-modt)
la Loriai 516 I 153
Mention«surlies» 161

b) - Titre alcoométrique volumique naturel minimum
Les vins présentent un titre alcoométrique volumigaturel minimum de,5 %.

APPELLATION-D'ORIGINE-CONTROLEE, HIREALCOOMETRIQUEVYOLEUMIQUE
MENHON NATUREEMINAMUIM-
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lati Loria Bl | ).

Mention«surlies 10%

VIII. — Rendements, entrée en production
1°- Rendemerdt rendement butoir

Le rendementetle-rendement-butagésa l'article D.645-7 du code rural et de la pécheritime
sentestfixésa 70 hectolitres par hectare.

Le rendement butoir visé a l'article D.645-7 du cod rural et de la péche maritime est fixé a 83
hectolitres par hectare.

MENTON thectolitrespar-hectare) hectolitrespar-hectare)
lationd'orici 516 I 65 73
Mention«sur-lie» 55 66

2°- Entrée en production des jeunes vignes

Le benéfice de I'appellation d’origine controléepeaut étre accordé aux vins provenant :

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir d2°Taannée suivant celle au cours de laquelle la
plantation a éete réalisée en place avant le 3&fuil

- des parcelles de jeunes vignes qu'a partir dé*faannée suivant celle au cours de laquelle le
greffage sur place a été réalisé avant le 31 juille )

- des parcelles de vigne ayant fait I'objet d’ungseffage qu’a partir de 1a™f année suivant celle au
cours de laquelle le surgreffage a été réalisétdeadll juillet et dés que ces parcelles ne coneport
plus que des cépages admis pour I'appellation.d@apvgation, I'année suivant celle au cours de
laquelle le surgreffage a été réalisé avant leuBlet, les cépages admis pour I'appellation petiven
représenter que 80 % de I'encépagement de chaquellpaen cause.

IX. — Transformation, élaboration, élevage, conditnnement, stockage
1°- Dispositions générales
Les vins sont vinifiés conformément aux usagesurckyaux et constants.
a) - Assemblage des cépages

Les vins proviennent de I'assemblage de raisins ale vins dans les mémes proportions que celles
prévues pour I'encépagement a I'exploitation.

ab) - Normes analytiques

Les vins présentent, aprées fermentation :

- une teneur maximale en sucres fermentescibles gbse et fructose) de 5 grammes par litre ;

- une teneur en acidité totale comprise entre 61 dt12 milliéquivalents par litre pour les vins
présentant une teneur en sucres fermentescibles ifgbse et fructose) comprise entre 3 grammes
par litre et 5 grammes par litre ;

- une teneur maximale en acidité volatile de 10 nhiéquivalents par litre.

ARRPELLATHON TENEUR MAXIMALE FENEUREN-ACIBDHE FENEUR
DORIGINE EN-SUCRES FOTFALE MAXIMALEEN-
CONTROLEE, FERMENTESGIBLES {milliégquivalents ACIDITE
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MENHON {glucose et fructose) par litre) MOEAHEE
E jtre: rillié .. |
parlitre)
Comprise-entre 61112
pourtes-vins-présentant
Appellation 5 dhe-tenedr-en-sueres
Lorigine-contrdlée fermentescibles{glucose et 10
«Musecaded fructose)-comprise-entre 3
grammes-parlitreet 5
grammes-parlitre
Mention«sur-tie» 3 10

b c) - Pratiques cenologiques et traitements physiques
Tout traitement thermique de la vendange faisat@rienir une température inférieure a -5°€ ou
superiedre-a-40°€st interdit.

Jon]
a
vaw ci

Les vins ne dépassent pas, apres enrichisseméitre lelcoométrique volumique total de 12 %.
Les vins sont séparés de leurs lies fines de vigdtion au plus tard le 31 juillet de I'année qui sit
celle de la récolte.

€ d) - Matériel interdit
Les pressoirs continus a vis hélicoidale sont ditier

d e) - Capacité de cuverie

La capacité de la cuverie de vinification est aunm@quivalente a 1,4 fois le produit du rendement
fixé au 1° du point VIII par la surface en production en dlgen d’origine contrélée vinifiee au
chai.

ef) - Entretien du chai et du matériel

Le chai (sols et murs) et le matériel de vinifioatprésentent un bon état d’entretien général.

3 2°- Dispositions relatives au conditionnement

a)— Pour tout lot conditionné, I'opérateur tient agaisition de I'organisme de contrble agréeé :

- les informations figurant dans le registre desimalations visé a I'article D. 645-18 du code feta

de la péche maritime ;

- 'analyse réalisée avant ou aprés le conditiorerém

Les résultats d’analyse sont conservés pendantpériede de 12 mois a compter de la date du
conditionnement.
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4 3°- Dispositions relatives au stockage

L’opérateur justifie d'un lieu adapté pour le stagk des produits conditionnés.

5 4°- Dispositions relatives—a—ta—circulation—des—ptib—et & la mise en marché a destination du

consommateur

ay-Date-de-mise-en-marché a destination-du-consommateu

Les vins sont mis en marché a destination du comsdeur selon les dispositions de I'article D. 645-

X.—Lien avec la zone géographique

1°- Informations sur la zone géographique

a) - Description des facteurs naturels contribaanien

La zone géographique présente un paysage facomri&@lggrnance de vignes sur les coteaux et les
buttes et de prairies bocagéres dans les valléeigis¢ dans les plus beaux sites par la présence
d’anciens moulins ou defglies nantaises (maisons de villégiature construites au XViikiecle par
l'aristocratie ou la bourgeoisie en périphérie dentds). Les parcelles de vigne sont implantées
essentiellement sur les versants formés par la|@rSévre et la Maine, le marais de Goulain®de

de Grandlieu et leurs affluents, au sud et a Kesta ville de Nantes. Proche des cbtes de I'océan
Atlantique, la zone géographique se rattache aisagf la Bretagne par son histoire et au Val deeLoi
par sa situation géographigue et s’étend-sur8ireerasune partie des départements de la Loire-
Atlantique, de Maine-et-Loire et de la Vendée.

La zone géographique bénéficie d’un climat océanicpractérisé par la faible variation annuelle des
températures, du fait de la proximité d’importanessses d’'eau (océan, estuaire de la Loire, lac de
Grandlieu, marais de Goulaine). Les températuresrinales sont particulierement douces et les étés
restent frais, avec une ventilation assurée pabpriees maritimes. Les précipitations sont légergme
déficitaires pendant la période de végétation dagae, d’ou un ensoleillement important pour cette
latitude, quoique les grandes marées de I'autoraeeampagnent parfois de fortes averses.

La zone géographigue présente une géologie comphlaxePrécambrien et a I'ere Primaire, des
orogénéses ont conduit a la mise en place de rgulsniques (granites, gabbros) et de roches
métamorphiques (gneiss, micaschistes, éclogiteghitwlites). Ce socle est recouvert localement par
des sédiments tertiaires (argiles, sables a galags)limons éoliens qui se sont déposés sur larrég
I'ére Quaternaire ont généralement été décapéfépasion. Malgré cette diversité géologique, les
sols qui se développent sur ces formations sopiue souvent bruns, sains, sableux et riches en
cailloux. Traduisant les usages, l'aire parcellgoair la récolte des raisins délimite strictemesst |
coteaux qui présentent des paysages ouverts, ieflsement ou traditionnellement plantés en vigre, e
les parcelles présentant des sols filtrants, ditése bonne aptitude au réchauffement, d’'une cépaci
de rétention en eau limitée et d’'une fertilité clojoe modérée.
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b) - Description des facteurs humains contribuariemn

Le vignoble de I'appellation d’origine contréléeuscadet » est I'héritier d’une tradition viticajei
remonte aux premiers siécles de notre ere. Poranapée a I'embouchure de la Loire, Nantes
s’affirme tres t6t comme un important carrefour iplexpédition de vins vers les iles britanniqués e
I'Europe du nord. Divers écrits attestent de lautépon naissante des vins au Moyen Age.
Progressivement, surtout sous I'impulsion du nédudkandais, le vignoble nantais se spécialise dans
la production de vins blancs et d’eaux-de-vie. plsitations de vignes sont alors encouragées par la
fiscalité, les vins de Bretagne étant moitié mé&®s que ceux provenant de 'amont de la Loire.

L'identité du vignoble se forge véritablement avec développement du cépage melon B. Les
premiéres traces écrites de plantations de peant bourguignon» sous le nom Muscadet
apparaissent au milieu du XVIf siecle. Aprés I'hiver rigoureux de 1709, qui ardiéten grande
partie le vignoble nantais, le cépage melon B, phssstant aux gelées, est replanté préférentiehém
dans les meilleures situations de la région. Lemrrgs contre-révolutionnaires de 1793, aux cours
desquelles le vignoble est ravagé, puis la crigigtérique a partir de 1884, ne font que retaster
avenement.

La reconstitution du vignoble par greffage estdasion d’adapter les usages culturaux traditiongels
de nouvelles techniques (plantations en ligneke tailyot).-Des-ersl e savoir-faire de producticse
codifie est-bienceodifié: adoption du—seutépage melon B, maintien d'une densité de plarntati
élevée, maitrise de la charge des vignes et limitate leur rendement, récolte des raisins a pleine
maturité. Aprés une réglementation par voie judieiau cours des années 1920, ces pratiques sont
consacrées par la reconnaissance des appellatmitgre controlées « Muscadet Sévre et Maine » et
« Muscadet Coteaux de la Loire », en 1936, puisugdddet » et 1937.

Progressivement, les opérateurs mettent en place itméraire technique visant a séparer le vin

de ses lies fines de vinification précocement, afide différencier les vins de l'appellation

d’origine contr6lée régionale « Muscadet » par rapprt a ceux des appellations d’origine

contrélées plus restreintes « Muscadet Sevre et Ma », « Muscadet Coteaux de la Loire » et
« Muscadet Cotes de Grandlieu ».

En 20092016 le vignoble de I'appellation d’origine contréléeMuscadet » couvre un peu plus de
-1—]r390 8000 hectares epr0|tes par enV|ron—84&'DO producteurs —I:es—wmﬁeaﬁens—sont

2°- Informations sur la qualité et les caractérigtes du produit
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Les vins de l'appellation d’'origine contrlée « Madet » sont blancs et tranquilles. disquiérent
leurs principales caractéristiques durant leur vinfication et présentent des ardmtdss et délicats,

le plus souvent dans une série fruitée ou floreieyn équilibre gustatif dominé globalement par la
fraicheur.

3°- Interactions causales

« Si le sol de la Loire-Inférieure est excellemn limat est merveilleux écrit Jules GUYOT dans
son « Etude des vignobles de Francgbome Il, Paris, 1876). En effet, la zone géogigy
bénéficie de la conjonction entre des sols propadesviticulture et un climat qui favorise I'exggton
aromatique des cépages blancs. Ainsi, la texturesgre des sols assure un démarrage précoce du
cycle de la vigne et limite sa vigueur. La doucaes hivers accentue cette précocité, I'ensoleillégme
estival et les vents marins protégeant la végétaties atteintes sanitaires. Les sols de la zone
géographique assurent par ailleurs une alimentdtjahnique modérée et réguliere a la vigne, gage
d'une bonne maturité, grace a leur reserve en edwte et a Ieur fracturatlon qU| permet un
enracmement des plants en profond : . B

Héritiers d’une histoire viticole ancienne, les guoteurs de la zone géographique privilégient depui
plus de trois siécles la culture-de die cépagamelon B whigue-etraresur les meilleurs coteaux. lls
ont optimisé les pratiques viticoles pour assuaerécolte de raisins sains et mdrs, avec un dosage
subtil de I'équilibre richesse / acidité qui seeetre dans les vins. Vinifiés conformément aux esag
locaux, les vins sor@onservés peu de temps sur leurs lies fines de ¥ication. La modération des
températures estivales est idéale pour préserver ldraicheur et les arbmes délicats qui
s’expriment dans ces vins. La pratique d’élevagesoarts et le soutirage précoce amplifient
'expression des senteurs fruitées et florales forées sous l'action des levures pendant la

fermentatlon alcoohqueseuven%ebveseuebu%—hes#nes—dee#u#mﬂws—aueun%%%ge ce

Les vins de I'appellation d'origine controlée « Magdet » sont devenus incontournables des le milieu
du XX°™ siecle en France, ou leur notoriété spontanéeuwstthux de pénétration du marché les
placent actuellement en seconde position des Jarg®. Au cours des années 1980, I'exportation

Y

s’est développée a nouveau, jusqu'a représenter gee40% des volumes commercialisés. Le
tourisme joue un réle important dans ce succesegidla proximité du littoral et a I'association des
vins avec les fruits de mer et les poissons. Pauparficie en production, ce vignoble-est—en-2010

I'un des plus grands vignobles de vin blanc du negsldnté-aveeun-seul-cépage
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XI. — Mesures transitoires
1°- Aire parcellaire délimitée
Les parcelles plantées en vigne a la date du 192011, exclues de l'aire parcellaire délimitée de
'appellation d’origine contr6lée, bénéficient, poleur récolte, du droit a I'appellation d’origine
contrblée jusqu’a leur arrachage et au plus tasdjyia la récolte 2025 incluse, sous réserve de
répondre aux autres dispositions du présent cdb&gcharges.

2°- Pratiques cenologiques et traitements physiques

A titre transitoire, et jusqu’a la récolte 2019 induse, les vins peuvent étre maintenus sur leurs
lies fines de vinification aprés le 31 juillet de'&nnée qui suit celle de la récolte.

XIl. — Regles de présentation et d'étiquetage
1°- Dispositions générales
Les vins pour lesquels, aux termes du présent rcatde charges, est revendiquée l'appellation
d’origine contrélée « Muscadet » et qui sont pré&sesous ladite appellation ne peuvent étre déclaré
apres la récolte, offerts au public, expédiés, enivente ou vendus, sans que dans la déclaration de
récolte, dans les annonces, sur les prospectqeeéts, factures, récipients quelconques, I'appe
d’origine contrélée susvisée soit inscrite.
2°- Dispositions particuliéres
a) - Les dimensions des caractéres des mentiamg—tes; « primeur » ou « nouveau » et de la
dénomination géographique « Val de Loire » sondriefires ou égales, aussi bien en hauteur qu'en
largeur ou en épaisseur, a celles des caractémgzosant le nom de I'appellation d’origine controlée

b) - Les vins bénéficiant des mentioasuelies; « primeur » ou « nouveau » sont présentés avec
l'indication du millésime.

CHAPITRE Il

I. — Obligations déclaratives

2 1°- Déclaration de revendication

La déclaration de revendication est adresséergaiiisme de défense et de gestion, au moins 18 jour
avant la mise en circulation des vins, au plus letd 31 décembre de I'année de la récolte.
Cette déclaration précise :
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- le nom et I'adresse du demandeur ;

- son numéro EVV ou SIRET ;

- 'appellation d’origine contrélée revendiquéeletcas échéant, la mentieswtie»; « primeur » ou

« nouveau » ;

- le volume de vin revendiqué ;

- le lieu d’entrep6t du vin.

Elle est accompagnée d'une copie de la déclardeéacolte ou de la déclaration de production.

Les acheteurs de raisins et de modts adressepntgarisme de défense et de gestion, un extrait de
leur comptabilité matiere, au moins 15 jours avaate commercialisation en vrac des vins, et ag plu
tard let5 31 décembre de I'année de la récolte.

3 2°- Déclaration préalable de transaction ou de nmesemarché a destination du consommateur d’un
vin non conditionné

Tout opérateur destinant uiet de vin non conditionné, bénéficiant de I'appellatiaforigine
contrblée, a une transaction ou a une mise en @ardestination du consommateur le déclare, auprées
de l'organisme de contréle agréé, dans un déldiCdpurs ouvrés avant la premiere transaction
premier lot de I'année considérému la premiére mise en marché a destination duocomsteur du
vin.

Cette déclaration précise :

- I'identité de I'opérateur ;

- son numéro EVV ou SIRET ;

- Pidentification du lot et du (ou des) contenants ;

- le volume prévisionnel de vin concerné ;

- la date prévisible de transaction ou de mise arché a destination du consommateur.

4 3°- Déclaration préalable de conditionnement

Tout opérateur souhaitant conditionner un vin hiéiaft de I'appellation d'origine contrélée le
déclare, auprés de I'organisme de controle agréés dn délai de 10 jours ouvrés avant le premier
conditionnement.

Cette déclaration précise :

- I'identité de I'opérateur ;

- son numéro EVV ou SIRET ;

- Pidentification du lot et du (ou des) contenants ;

- le volume prévisionnel de vin concerné ;

- la date prévisible de conditionnement.

5 4°- Déclaration relative a I'expédition hors du téaire national d’un vin non conditionné

Tout opérateur souhaitant effectuer une expéditams du territoire national d’un vin non conditiénn
bénéficiant de I'appellation d’origine contréléedéclare, auprés de I'organisme de contrble agréé,
dans un délai de 10 jours ouvrés minimum avanpgehition.

6 5°- Déclaration de déclassement

Tout opérateur effectuant un déclassement d’urbgméficiant de I'appellation d’origine contrdlée le
déclare, auprés de 'organisme de défense et demges aupres de I'organisme de contrdle agréé, au
plus tard le 15 décembre suivant ce déclassement.

Il. — Tenue de registres

1°- Registre viticole
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Tout opérateur exploitant des vignes aptes a lalymtoon de l'appellation d’origine contrdlée
renseigne, avant I[€juin de I'année de la récolte, un registre inditjuas parcelles sur lesquelles il
renonce a la production en appellation d’originatciée et ne souhaite pas appliquer les conditions
de production au vignoble de I'appellation d’origicontrélée.

L'organisme de défense et de gestion peut demamdeppérateurs transmission d’une copie de ce
registre.

2°- Registres de chai

a) - Tout opérateur vinifiant, élaborant, élevant stockant des vins de I'appellation d’origine
contrdlée tient a jour un plan de cave permettatamment d’identifier le nombre, la désignation, le
type et la contenance des récipients vinaires.

b) - Tout opérateur vinifiant des vins de I'appgtia d’origine contrblée tient a jourfjusgulia-date-de
dépét-de-sa-déclarationdrrendicatiorun registre de vinification indiquant pour chagoatenant ou
lot :

- I'identification du contenant ou du lot ;

- le volume du contenant ou du lot ;

- la date de remplissage du (ou des) contenant(s) ;

- I'objectif de revendication (appellation d’origirtontrolée, mention) ;

- larichesse en sucre-ettacidité-du-mauant le début de la fermentation alcoolique ;

- le titre alcoométrique volumique naturel du lot ;

- la date de séparation du vin de ses lies fines daification.

c) - Tout opérateur conditionnant des vins de l&iagtion d’origine controlée tient a jour uh-eahier
registre de conditionnement indiquant pour chaque lot :

- I'identification du (ou des) contenant(s) de moance du lot ;

- le volume du lot (exprimé en hectolitres ou emhee de cols) ;

- I'objectif de commercialisation (appellation dgine contrdlée, mention) ;

- la date de conditionnement ;

- le numéro du lot conditionné.

Les déclassements figurent sur ce registre.

d) - Tout opérateur commercialisant des vins depkdlation d’origine contrélée non conditionnés, le
cas échéant dans le cadre d'un contrat de miseoeteilbe a la propriété, ou mettant a la
consommation des vins de I'appellation d’originentcdlée non conditionnés, tient a jour wr-cahier
registre de commercialisation indiquant pour chaque lot :

- I'identification du (ou des) contenant(s) de moance du lot ;

- le volume du lot (exprimé en hectolitres ou emhee de cols) ;

- I'objectif de commercialisation (appellation dgine contrélée, mention) ;

- la date d’expédition ;

- la référence du destinataire et, le cas échimntuméro de contrat interprofessionnel.

Les déclassements figurent sur ce registre.

CHAPITRE III

I. — Points principaux a contréler et méthodes d’éaluation

POINTS PRINCIPAUX A CONTROLER METHODES D'EVALUATION

A — REGLES STRUCTURELLES
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Al - Appartenance des parcelles plantées a I's
parcellaire délimitée

Contréle documentaire-{fiche-C\-tenue-a-joelr
contrble-surderrain

A2 - Potentiel de production (encépagement, &
desentrée en production des jeunesignes,
densité de plantation)

Contréle documentaire-(fiche-C\-enue-ajoelr
contrble-surlderrain

A3 - OutildeTransformationélaboration,
élevage, conditionnement et stockage (lieu de
vinification et d’élaboration-élevage et
conditionhementles vins)

Contrdle documentaire-{déelaration
dlidentification) et contrble sur site

B — REGLES LIEES AU CYCLE DE PRODUCTION

B1 - Conduite du vignoble (taille, charge
maximale moyenne a la parcelle, état cultural

glebalde la vigne

Controle-surderrain{comptage-du-nembre de
rameawxfructiferes—comptage-du-nombre de
grappes;-examen-visdel)

B2 - Maturité du raisin

Contrble documentaire et contrble terrain

B32 - Transformation, élaboration, élevage,
conditionnement, stockage (suivi des régles dg
vinification et d’élevage-et-de-conditionhement
état d’entretien du chai et du matériel)

Contréle documentaire-{registres-decledi)

controle sur site

B43 —Rendement(déclaration de récolte et
déclaration de revendication-déclaration de

revendication,rendementautolisé

Contréle documentaire{déclaration de
revendication)

B5 - Date de séparation des vins de leurs lies
fines de vinification

Contrble documentaire

C — CONTROLES DES PRODUITS

Vins non conditionnés destinés a une transact
Oou a une mise en marché a destination du
consommateur

Controle documentarre (registres de chai) et

Contréle analytique et organoleptique

Vins conditionnés

Contréle analytique et organoleptique

Vins non conditionnés destinés a une expéditi
hors du territoire national

Contréle analytique et organoleptique de toug
lots

Il. — Références concernant la structure de contrél

Institut National de I'Origine et de la Qualité (INAO)

TSA 30003

93555 —- MONTREUILSQUSBOIS Cedex
Tél : (33) (0)1.73.30.38.00

Fax : (33) (0)1.73.30.38.04

Courriel : info@inao.gouv.fr

les



Procédure nationale d’opposition suite a I'avis @amité national des appellations d’origine
relatives aux vins et aux boissons alcooliséegdestboissons spiritueuses du 15 novembre
2018

Le contrdle du respect du présent cahier des chageeffectué par un organisme tiers offrant des
garanties de compétence, d'impartialité et d'indépece, sous l'autorité de I'INAO, sur la base d'un
plan d'inspection approuve.

Le plan d'inspection rappelle les autocontréletis®&s par les opérateurs sur leur propre activitése
contréles internes réalisés sous la responsabiéditéorganisme de défense et de gestion. Il indigsie
contrbles externes réalisés par l'organisme tiers gue les examens analytique et organoleptique.
L'ensemble des contrdles est réalisé par sondaggevihs non conditionnés destinés a une expédition
hors du territoire national font I'objet d’un codlie analytique et organoleptique systématique.



